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Liliengewächse

Tunfi sch

Meereskoralle

Tintenfi sch „A la Bruta“Tintenfi sch-Pica-Pica

Eingelegtes Rebhuhn

Teigbällchen mit Porc Negre Iberisch glasierter Hummer

Peterfi sch und ihre Kollagene

Pomada

O C A S OA L B O R

Gebäckstücke

Süßes aus Hibiskus, Veilchen und rosa Pfeffer

Doldenblütler

Ente3 2019

Meeresfrüchtesalat mit Sherry-Aroma 2015

Gegrilltes Kalbfl eisch, Rübe und aromatische Blätter 2018


