2LPD5 VORO

ALVARO SALAZAR

@ #vorobyalvarosalazar | www.vaororestaurant.com
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Salat al Palo cortado [208]
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Marinierter Meeresfrichte
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MENU 145¢€

“Gazpachuelo” von der
Rotbarbe und Plankton

Aal “Espinagada” mit kabayaki aus Palo [201e]
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Filet, Sehnen und Knochenmark
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Gebeizte Zunge

Gegrilltes Stuck vom Rind, Rote
Bete und aromatische Krauter

Zitrus und Chilli
Vanille, Apfel und gebratene Milch

Unsere kleine Konditorei
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