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“Encebollado”

Baiser

Perlhuhn

Reis

Ente a la Bourguinon

Filet, Sehnen und Knochenmark

“Pomada”, zitrus und Chilli

“En adobo”

Gachas vom Tante Luisa

Vanille und gebratene Milch

Unsere kleine KonditoreiTomate

          Tintenfi sch,
Doldenblütler und Linsen

      Aal “Espinagada” mit
 kabayaki aus Palo 2016

“Huevos rotos”

Wagyu

Hummer

Thunfi sch 

     Marinierter Meeresfrüchte 
Salat al Palo cortado 2015

    Gegrilltes Stück vom Rind, Rote
Bete und aromatische Kräuter 2018

Ente3 2019

“Porc negre”

Mandel, Picual und Kaviar 2022


